Печенье «Овсяночка»

2.5 ст овсяных хлопьев

1 яйцо

1 ст  сахара

200 гр  масла

1 ст орехов

1 п ванильного сахара

1ч л соды

Очень вкусное печенье можно приготовить за час. Этот рецепт будет вам полезен, если к вам уже идут гости, а к чаю ничего нет. Печенье получается воздушным, с интересным вкусом и ароматом.
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Все что вам нужно  указано на
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Хлопья перемолоть на мясорубке
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Яйцо взбить с сахаром
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Добавить хлопья, соду погашенную уксусом, масло и ванильный сахар.
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Орехи порезать и тоже отправить в тесто
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Замесить тесто
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Ложкой берем тесто, скатываем шарик немного приплескиваем его и выкладываем на смазанный противень 
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Выпекам при 160 градусах  примерно 30 минут
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Все приятного аппетита. 
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